
soupe à l’oignon gratinée . 41

crostini de queijo de cabra, presunto cru,
rúcula, balsâmico e nozes . 43

croqueta de ossobuco, sauce aïxoli . 48
 

linguiça de pato ao molho 
de mostarda à l`ancienne . 47

croissant – manteiga caseira com flor de sal . 22

omelete au fromage – 
queijo emental e ervas . 43

omelete du chef – brie, presunto, 
cebola roxa e tomate . 49

croque monsieur – presunto, gruyère e
béchamel no pão de brioche levain . 49

croque madame – croque monsieur + ovo
orgânico . 52

penne al limone com presunto cru desfiado . 84

gnocchi à la parisienne gratinado ao molho
béchamel, queijo gruyère e bacon defumado . 

82 / 139*

risotto de abobrinha e queijo brie . 82

risotto de camarão flambado e alho-poró
confit . 98

salmão rôti ao molho de champagne e alho
poró, risotto de açafrão e favas . 99

atum selado semi-cru com crosta de gergelim
ao molho agridoce, cogumelos silvestres e

edamame . 99

 salada philippe - folhas, queijo de cabra gratinado,
tomate confit, vagem holandesa e nozes . 63/98*

brie - folhas, queijo de brie, crocante de
presunto cru, tomate cereja e amêndoas . 63/98*

niçoise - folhas, tomate cereja, cebola roxa,
azeitona preta, vagem, ovo de codorna, mini

batata assada e atum selado semi-cru . 89

camembert empanado ao mel trufado e pães . 64

mexilhão à provençal e batata frita . 85

cesta de pães e manteiga . 23

toast vegano – pasta de grão de bico, caponata siciliana
ao pesto de manjericão e brotos de cenoura no pão

rústico orgânico levain . 45

panini – presunto cru de Parma, emental, rúcula e
mostarda dijon na baguette levain . 59

salmon – salmão curado, queijo boursin de
cabra, pesto de alcaparra, cebola roxa, raspas

de limão siciliano 
e brotos no croissant . 59

 lombo de bacalhau confitado à provençal, mini
batata rústica assada ao alecrim . 124

peito de frango laqueado ao curry com
couscous marroquino, molho de mel trufado e

especiarias . 84

magret de canard à l´orange e vinho do Porto,
mini batata assada ao alecrim - servido mal

passado . 119

steak tartare, batata frita e salada mesclun . 97

steak et frites  mignon . 91/ 159*
baby beef angus . 83 / 144*

filet au poivre, batata frita  mignon . 104
baby beef angus . 94

filet à la moutarde dijon, batata frita ou batata
rústica assada ao alecrim  mignon . 104/ 179*

baby beef angus . 94/ 162* 

tournedo de filet ao molho rôti trufado e risotto
de cogumelos . 125

CHEF’S BURGER queijo emental, bacon,
cebola caramelizada, tomate, alface no pão de

brioche e batata frita . 69

les plats

les entrées

toute la journée

philipperestaurante.com

@philipperestaurante

*** embalagem para levar para casa R$ 6/unid​

*** serviço não obrigatório

* ALGUNS PRATOS TEM OPÇÃO PARA 2 PESSOAS

 + acrescente fritas ou salada .  19



gin
beefeater . 32
tanqueray . 34

bombay sapphire . 33
bulldog . 37

hendricks . 49

cerveja
stella artois . 18
heineken . 18 

heineken sem álcool . 18  
ipa langunitas . 27 

bluemoon . 27

 signature cocktails

 
fresh mint mojito

 (rum, syrup, suco de limão, tônica e hortelã) . 40
 

 margarita
 (tequila, licor de laranja e suco de limão) . 40

lemonake
(vodka, limoncello, limão siciliano e hortelã) . 40

 
GT ginger tonic 

(gin, tônica, suco de limão e gengibre) .42
 

GT tangerine mint
 (gin, tônica, tangerina e hortelã) . 42

 
GT red berries 

(gin, tônica, frutas vermelhas e zimbro) . 42
 

caipirinha
cachaça . 33

cachaça premium . 39
vodka nacional . 34
vodka premium . 41 

licor 
cointreau . 29

limoncello . 29 
 licor43 . 33
 baileys . 29

outros

classic
 

negroni
 (gin, vermute e campari) . 42

ftizgerald 
(gin, limão siciliano e xarope de açúcar e bitter) . 42

whisk
Jim bean black . 27

 Jim bean black extra age . 30
maker's mark . 39 
jack daniels . 28 

red label .  27 
black label . 36

sem álcool 
drink sem álcool - suco de laranja, morango,

limão siciliano, cramberry e hortelã . 33
fresh cranberry & lemon ice tea . 17 

pink lemonade . 17

água prata (com gás e sem gás) .9
san pellegrino 500ml . 28

refrigerante . 10

suco de laranja . 19 
sucos naturais . 18

suco misto . 29
suco de frutas vermelhas  . 24
suco de tomate temperado . 22 

 

aperol splitz
(aperol, espumante e água gaseificada) . 40

 
bloody mary

(vodka, suco de tomate artesanal
temperado, suco de limão e pimenta) . 42

 
dry martini

(gin, noilly plat extra dry e azeitona) . 42
 

clericot
(espumante, frutas da época e licor de laranja) . 167

café nespresso . 8 
(ristretto / leggero / decaffeinato)

capuccino . 15
 chá natural hortelã . 17

cider 
çã - sidra estilo
britânico  . 27 


